— Diseno de Moda
e Innovacion

Modelo 20/25

Perfil de Egreso

El licenciado en Disefio de
Moda e Innovacion, genera
propuestas de disefio y
crea estrategias de negocio
relacionadas con moda 'y

tendencia en diversos ambitos,

como joyerfa, accesorios,
comunicacién y comercio
de la moda a partir del
analisis del mercado, de las
necesidades del consumidor,
de los patrones de consumo,

del contexto sociocultural
nacional y global, con lo cual
contribuyen a impulsar la
industria hacia el mercado
global, reconociendo procesos
de manufactura, materiales

y herramientas tecnoldgicas.
Dirige proyectos conformados
por equipos multidisciplinarios
caracterizados por su
liderazgo y responsabilidad
social detectando areas de
oportunidad a corto y largo
plazo.
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Beneficios Profesionales Plan de Estudios 2020

[ B Bioque Profesional: 270 créditos [ Bloque Anahuac: 54 créditos [l Bloue Interdisciplinario: 42 créditos = 366 créditos en total



Blogque

Interdisciplinario

Puedes obtener tu Diplomado cursando 15 créditos de la misma érea.

ARTE Y CULTURA

Diplomado en Historia del Arte

#s LIDERAZGO

Diplomado en Proyeccion Profesional

Materias y Talleres Créditos

Historia del Arte Medieval al
Renacentista. 6C

Historia del Arte de México
Prehispanicoy Virreinal_____ 6¢

Historia del Arte Antiguo y Clasico.. 6¢

Historia del Arte Moderno al
Contemporéneo._ 6¢

Cocina Mediterranea y Asiatica.

Cocina Mexicana.

Taller Culinari.

Introduccién a la Cultura del Vino.

Taller de Reposteria.

Visitas Culturales: Historia de
Yucatan.

Taller de Apreciacion.

Taller de Pintura.

Taller de Instrumentos Musicales.

Taller de Canto.

Ritmos Latinos.

7 DEPORTES

Diplomado en Deporte y
Vida Saludable

Materias y Talleres Créditos
Psicologia Deportiva.____ 3¢
Inteligencia Emocional, Formacién
del Caracteren el Deporte._____ 6¢C
Salud Fisica y Alimentacion
Balanceada. 6c

Taller de Acondicionamiento Fisico.
Clinica de Tochito Bandera.

Clinica de Natacion.

Clinica de Futhol Soccer.

Clinica de Golf.

Clinica de Crossfit.

Clinica de Tenis.

Clinica de Padel.

Clinica de Defensa Personal.

Cursos Créditos
Imagen y Proyeccion Profesional._ 3¢
Desarrollo Personal y en Relaciones

Publicas 6c
Organizacion de Eventos._ 3¢
Liderazgo. 6c

Taller de Liderazgo Social.

Taller de Comunicaciones y
Relaciones Publicas.

Taller de Manejo de Conflictos y
Toma de Decisiones.

Taller de Liderazgo Empresarial.

Taller de Crecimiento Personal.

Taller de Pensamiento Critico.

Imagen y Proyeccién Profesional.

FORMACION ESPIRITUAL
Y APOSTOLICA

Diplomado en Liderazgo
Fundamentado en la Fe

Materias y Talleres Créditos
Historia Comparada de las

Religiones 6c
Mitos y Realidades de la Historia

de la Iglesia. 6c
SecondChance.__ 3¢
Mission Hope. 3c
ContagiaAlegrfa. 3¢
Amigos para Siempre. 3c
M FAMILIA
Diplomado en Formacion de
la Sexualidad y el Amor
Materias y Talleres: Créditos
Relacién de Parejay Vida._ 6¢
Noviazgo, Compromiso y

Matrimonio. 6C
Sexualidad Afectiva. 6c
Retos de la Familia en la

Actualidad. 6c

120

MINORS

Programa profesional para
diversificar tu formacion al
adquirir conocimientos y
habilidades de otras
carreras.

ARQUITECTURA
COMUNICACION
DISENO

+ Animacion Digital.

+ Comunicacion Organizacional.
* Produccién Audiovisual.

* Publicidad.

+ Periodismo.

+ Comunicacion Digital.

CIENCIAS JURIDICAS
+ Marco Juridico de los Negocios y la
Innovacion.

INGENIERIAS

+ Circuitos, Camaras e Innovacion.

* Estructuras.

+ Gerencia de Proyectos de
Construccion.

+ Habilidades de Programacion para
escritorio, web y moviles.

« Infraestructura en Tecnologias de la
Informacion.

* Produccion Audiovisual.

* Redes y Seguridad Informatica.

+ Tecnologias de Vanguardia.

+ Tecnologias para el Desarrollo 4.0.

NEGOCIOS

+ Administracion Estratégica.

+ Comercio Internacional.

+ Cultura Gastronémica.

+ Direccion de Recursos Humanos.

+ Evaluacion de Proyectos de Inversion.

+ Finanzas Bursatiles.

+ Gestion de Hospitalidad, Alimentos y
Bebidas.

+ Pasteleria.

+ Técnicas Culinarias.

SALUD

+ Nutricion Deportiva.

+ Nutrigenética.

* Psicologia de la Alimentacion.
* Tecnologia de Alimentos.

Consulta la lista completa en

merida.anahuac.mx/minor






